Lamminsavupaisti Bradleylla.

Bradley-savustimella saa helposti
tehtya mita mainiointa savulihaa.
Savupaistin voi tarjota joko
[ampimana paadruokana tai
jaahdyttaa ja syoda leivan paalla
mainiona savupalvina.

Herkulliseen Iamminsavupaistiin
kaytetdan tummia lihalajeja
esim. peura, raavas, poro, hirvi,
hevonen.

Poista paistista nakyvat kalvot.
Iso paisti kannattaa leikata
kasivarren kokoisiksi isoiksi
"suikaleiksi”.

Mausta paisti hieromalla paistin pintaan mausteseosta jossa on suolaa, yrtteja, sinappia,
(1/2 dl punaviinia) ja pippuria. Voit myds kaytaa Bradleyn valmista palvaussuolaseosta
ohjeen mukaan.

Anna paistin maustua jaakaapissa 1vrk. Ota paisti pdydalle Idmpenemaan.

Valmistele Bradley — savustin kayttddn (jos sinulla ei vield ole Bradley savustinta katso
mallit http://kauppa.savustintukku.fi/product catalog.php?c=24)

Lisaksi tarvitset savustusbriketteja, parhaat paistille ovat miedot leppa ja omenapuu seka
voimakkaat tammi ja hikkori.

Lihat Ilamminsavustuvat noin 2-4 tunnissa. Lihalampomittari on
ehdoton apuvdlinen aloittelijalle. Myymamme mittarit asennetaan
kuvan mukaisesti ylaventtiilista, niin kaapin tiiviste ei painu. (kts.
kuva) Tama lampdmittari on ehdoton lisavaruste aloitteleville lihan
savustajille. Sen avulla paasee helposti sisdan savustuksen
maailmaan. Oikeat sisalampdtilat 16ydat mittarin mukana tulevasta
taulukosta.

Kylmana tarjottavan paistin paalle voi viela ripauttaa suolaa, kaaria
kelmuun ja antaa vetdytya jadkaapissa seuraavaan paivaan, jolloin maku on
parhaimmillaan.

Lampiman savupaistin lisaksi sopivat perunat ja kermainen kastike.



